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ROMESCO

2 rote Peperoni

3 grosse Tomaten

50 g Mandeln

6 Knoblauchzehen

1 Scheibe Weissbrot

5 EL Olivenol

2 Fleischtomaten

1 EL Sherryessig

etwas Salz, Pfeffer

%2 TL Piment6n de la Vera oder geraucherter Paprika

Tomaten und Peperoni im Backofen oder auf dem
Grill bei 180° C 40 Minuten grillieren. Fiir die letzten
15 Minuten Mandeln, Niisse und Knoblauchzehen so-
wie fiir die letzten 5 Minuten Brot mitgrillieren und
danach in Wiirfel schneiden. Peperoni und Tomaten
schilen, entkernen und mit den anderen Zutaten im
Mixer (oder Blitzhacker) feinhacken. Essig und Ol da-
runtermischen, mit Salz, Pfeffer und Pimenton de la
Vera abschmecken.
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