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Chickenburger mit Pommes Chips  
und Nektarine
Zutaten
4 Stk. Pouletbrustschnitzel
100 g Kartoffelchips, Nature
etwas Salz
1 Bund Thaibasilikum
100 g Sriracha-Mayo Sauce
2 Stk. Nektarine
4 Stk. Briochebun
 
 Pouletschnitzel mit wenig Salz abschmecken.
Pommes Chips (nature) in kleine Stücke zerbröseln. Die Pouletschnit-
zel zu den Chipsbröseln geben und durch häufiges Wenden und Andrü-
cken die Schnitzel panieren.
Die panierten Schnitzel auf den Grill geben und bei indirekter Hitze 
von 200 C° für ca. 10 Minuten garen.
Nebenbei die Briochebuns rösten und Sriracha-Mayonnaise (als Fertig-
produkt von Flying Goose oder als Mix von Sriracha mit Mayonnaise) 
auf dem Brötchen verteilen. Das knusprige Schnitzel, Thaibasilikum 
auf das Brötchen geben und zuoberst die Nektarinen-Schnitze platzie-
ren. Die Naktarine kann kalt, mit dem Bunsenbrenner abgeflämmt 
oder grilliert in den Burger gegeben werden. 
 
Warum ein Briochebun? Die Süsse des Brötchens ergänzt das Aromen-
spiel von fruchtig und scharf perfekt.

www.grill-chill.ch/rezepte

